
KOPITIAM

PRIMEROS
acar (v) ­ €7.20

ensalada especiada estilo nyonya
~

panceta “kerabu” con mango escabechado picante ­ €7.80
rebanadas finas de panceta con gengibre, chalotes y chili en una marinada de lima con gambas secas

~

rollos de primavera vegetarianos fritos (v) ­ €5.20
rellenos de col chino, brotes de bambú, zanahorias, champiñones shiitake, cebollino, gengibre, ajo, brotes de soja

SEGUNDOS
costillas de cerdo asados “hoi sin” ­ €11.50

costillas estofadas en salsa hoi sin, servido con una ensalada de pepino con hierbas frescas 
~

wantons de cerdo y gambas ­ €9.20
servidos con edamame y setas de la madera del oído rociados con salsa de gengibre y cebollino

~

curry verde de pollo ­ €9.50
curry con coco fragrante, cremoso y especiado 

~

pollo al vapor en hoja de loto ­ €11.20
muslo entero de pollo en el hueso, al vapor con datiles rojos, gengibre y cebollino

~

“rendang” de ternera­ €16.50
tenera a la cocción lenta en una salsa rica y seca de limoncillo y coco

~

fideos salteados ­ €9.20
con carne, champiñones shiitake, col chino, zanahorias y brotes de bambú

ACOMPAÑAMIENTOS
arroz basmati ­ €2.80

~

fideos chinos ­ €3.20
~

champiñones shiitake cocidos al fuego lento (v) ­ €5.20
~

verduras del tiempo rociados con aceite de ajo casera (v) ­ € 8.50
~

salmueras hechas en casa (v) ­ €3.50 (cada una)
salmuera agridulce de pepino
salmuera de mango picante

salmuera de col chino con pimiento szechuan

8% I.V.A. Incluido


